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MANUAL A BEZPECNOSTNI POKYNY

« Unikatni plech na grilovani BonFeu - PLANCHA

« Plech na grilovani BonFeu je idealni nahradou za konvenéni grilovaci rost.

« Plech na grilovani BonFeu ma zcela plochou strukturu, a proto se velmi snadno &isti specialni SPACHTLI -
stérkou BonFeu.

« S grilovacim plechem BonFeu nemusite ¢ekat dlouho, nez za¢nete s grilovanim, jako je tomu u béZnych grilG.

« V ohnistich a krbech BonFeu |ze snadno zapalit trochou palivového dfeva a pak uzivat ohné a tepla.

« Plech na peceni BonFeu je pfi pouzivani velmi dobfe pfistupny. Samoziejmé pozor pfi instalaci, pokud uz ohen
hofi!

« Plech na grilovani BonFeu ma rychle spravnou pracovni teplotu a grilovani pak mize okamzité zadit.

« Maso se rychle zatdhne a neztrati témér zadnou vihkost, takZze maso zUstane mékké.

« Planchy na peceni BonFeu jsou samoziejmé také vynikajici pro pfipravu riizné zeleniny!

TIP: po upe€eni maso zabalte do alobalu a nechte par minut odlezet.
Tim se vyrazné zvysSuje kiehkost masa!

Peceni s grilem BonFeu ma oproti konvenénimu grilovani mnoho vyhod:

e Pfiprava jidla mize zacit témeér okamzité, protoze pecici plech ma rychle pracovni teplotu.

¢ Pecici plech zUstava pfi ob¢asném pfilozeni dfeva dlouho nahfaty na pracovni teplotu

¢ V dusledku toho se maso jen stézi pfipali a vysusi.

e Postupné odebirani pfipravovanych surovin a zadné riziko pfimého spalovani.

e Masné vyrobky, jako je slanina, s vysokym obsahem tuku se nepfipali.

e Masné vyrobky s vysokym obsahem tuku se nemohou vznitit.

e Prebytec¢ny tuk/tuky snadno odstrante pomoci Spachtle BonFeu jejim posunutim do prostfedniho otvoru s ohném.

VAROVANI - POZOR!

- Tento produkt je uréen POUZE PRO VENKOVNI POUZITI.

- NIKDY nenechavejte hofici oheri s plechem na peceni BonFeu bez dozoru.

- NEMANIPULUJTE s pecicim plechem, pokud je rozpaleny (hofi oheri), ani s nim nehybejte, protoze je pfilis horky.
- Pfi pouzivani drzte déti a domaci zvifata v bezpecné vzdalenosti od peciciho plechu.

PECE A POUZIVANI

- - Ujistéte se, Ze je plech na peceni umistén ve vodorovné poloze.
- Zajistéte, aby jste méli nad pecicim plechem minimalné 2 m a od ostatnich okolnich pfedmétd minimalné 2 m.
- Pred pouzitim dobfe namazte, udrzujte namazané.

- Postupem Casu a pouzivanim se ochranna vrstva odlepi od desky, to je normalni, ale muze to vypadat jako
Lodlupovani“ laku. Castice, které se uvoliuji, nejsou sSkodlivé. (modely pro BonVes)

- Rozhodnéte o umisténi, jak je uvedeno vyse. Plech na peceni je pomérné tézky a doporucuje se, aby se s plechem

po jeho umisténi nepohybovalo a béhem pouzivani se s nim nesmi pohybovat.
- Po pouziti nechte plech pomalu vychladnout.

- BEhem ochlazovani vycistéte plech nejprve Spachtli, poté horkou vodou.

- Nikdy nepouzivejte agresivni nebo korozivni Cistici prostredky.

- Nevhodné do my¢ky nadobi.

SKLADOVANI

- Peéici plech uchovavejte NAOLEJOVANY na teplém a suchém misté
- Uchovavejte podnos pro skladovani v suchu, vihkost ma vliv na korozi oceli.
- Plech na peceni pro dlouhodobé skladovani oSetfete potravinaiskym olejem, aby nedoslo ke korozi oceli.
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